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Mitt i centrala luled finner ni denna fantastiska oas i Kulturens hus.
Har skapar vart duktiga kdksteam rétter som kommer frdn det norrléndska skafferiet
och det internationella kdket.

| restaurangen njuter ni dven av den fantastiska utsikten genom vara
panoramafonster, ddr drstiderna levererar fantastiska vykort dver Norra hamnen.

Varmt valkommen till oss!



Cremé vichysoise pd jorddrtskocka med ortolja och
palsternackschips 129:-

mw’rensos’r pannacofta med |6jrom, |0k och
friterat tunnbréod 199:-

Loritrerecuralese>
Gravat souvasrokt reninnanldr med syltade kantareller
och surdegschips 169:-

Bk
Vitloks och Chevre gratinerade rdkor med
nybakat brod 145:-



ochferad halleflundra med kr&ftsmor och
rodbetsterrin 219:-

Rédingsﬁlé monterad med farskost och skogssvamp
serveras med chablissés och pressad potatis 219:-

0%4/0/4/&

Baconlindad Chevrefylld lammtournedos med
rodbetsterrin 239:-

lyolec)

Confiterat ankbrdst med balsamicosky och smbrdegsin-
bakad rotfruktsrulle 239:-

mrinerode spett av oxfilé serveras med friterad
klyftpotatis och rokt ortaioli 219:-

KlGssisk pepparstek av oxfilé serveras med cognacssds
och potatisgratdng 269:-

Bors
MjuKstekt renytterfilé med knaperstekt rokt fidsk och
lingonreduktion 369:-

.@ .
P&tatisgnocchi med skogssvampsragu och
vQsterbottensost 179:-



Lin?on och ginparfaitbakelse med choklad och
bdrcaramel 89:-

(Ssokttecd

Chokladfondante med flytande karna serveras med
marinerade bjornbdr 89:-

Ganereaccottar
Limepannacotta med chilismaksatt
hjortroncoulis 79:-

st
Kvdallens dessertostar med
husets marmelad 75:-

oot % 39:-

Kaffe Karlsson
Caffé Dom
Amaretto Coffee
4 c| 98:-



Peiflor
Vitloks gratinerade rakor
med nybakat bréd

Aaana P Amaaa

QW

Baconlindad chevrefylld lammtournedos
med rodbetsterrin

Aaana P Amaa

Grrenacotta
Limepannacotta med chilismaksatt hjortroncoulis

455:-



O jecetters
Restaurang Luleds middag
med smaker frdn det
norrldndska skafferiet och internationella kdoket
serveras med trevlig mellanrdtter.
Till dessa ratter komponerar vi passande drycker.

ey

Cremé vichysoise pd jorddrtskocka med
ortolja och palsternackschips

B Y/ NN

Gravat souvasrdkt reninnanldr med syltade kantareller

B Y/ SN

Appelsorbet

B Y/ SN

Rodingsfilé monterad med fdrskost och skogssvamp
serveras med chablissds och pressad potatis

B Y/ NN

Ost med nyponmarmelad

B Y/ SN

Lingon och ginparfaitbakelse med
choklad och bdrcaramel
695:-



